MENU PRE FIRMY



EXECUTIVE CHEFS

MENU PRE FIRMY

2- CHODOVE MENU (POLIEVKA + HLAVNE JEDLO) 17,00 € / OSOBA

3- CHODOVE MENU (POLIEVKA + HLAVNE JEDLO + DEZERT) 21,00 € / OSOBA
IVSETKY JEDLA VIEME VYHOTOVIT AJ VO VEGETARIANSKEJ VERZII (TOFU, TEMPEH, SYR)!

Polievky (vyberte si prosim 1 typ polievky na obed / veceru):

* P1. - Slepaci vyvar s masovymi rezancami a zeleninou,

* P2. - Tekvicova krémova s kokosovym mliekom a tekvicovymi semiackami,
* P3. - Hubovy krém s kuracimi knedlickami a vhatou,

* P4. - Hovadzi vyvar so Speclami, mdsom a zeleninou,

« P5. - Spenatovy krém so zazvorom a rolkou z ideného lososa.

Hlavné jedla (vyberte si prosim maximalne 2 typy hl. jedla na obed / ve€eru):

* HL.1 - Pomaly tiahnuta brav€ova panenka , zaudené zemiakové pyre , julienne zelenina,
demi-glace,

* HL.2 - PecCeny kuraci filet v bazalkovom jogurte, tlaCené cviklové zemiaky, maslova
omacka s pérom,

* HL.3 - Pomaly tiahnuté bravCové karé a kuraci filet v bylinkovom masle, zemiakové hobliny,
parena hraskova ryza, varena sezénna zelenina,

* HL.4 - PoSirovany filet z lososa v badianovom rozvare, pohankové rizoto s paradajkami
a grilovanou cuketou,

* HL.5 - Dusené bravCové licka na Alibernete, zapekané zemiakové pyré s ostiepkom, duseny
Spenat s cesnakom,

* HL.6 - Kuracie fritované prsia plnené cheddarom a dusenou Sunkou, zemiakové hobliny,
krémova ryza s kurkumou, Salatova uhorka s jogurtom.

Dezerty (vyberte si prosim 1 typ dezertu na obed / vec€eru):

* D1. - Domaca makovo-visnova Strudla, vanilkova polievka, praskajuci ovocny cukor,

* D2. - Vanilkovy krémes s lesnym ovocim,

* D3. - Trilégia mini dezertov, citrusovy prach,

« D4. - Cokoladova gula plnena zmrzlinou, karamelova hortica omacka, okoladovy prach,
* D5. - Ovocny cheesecake, Cokoladovy puder, brusnicova pena.



COFFEE BREAK PRE FIRMY

1. COFFEE BREAK DE LUXE:

» 3ks /osoba- Kanapka syrova, kanapka s udeninou, kanapka s lososom,
» 80g/osoba- Filetované ovocie,

 1ks/osoba- Sladké pecivo (tasticka tvaroh alebo jahoda),
* 1ks/osoba- Slané pecivo (pagac, bryndzovnik),

» Nas velky domaci chlieb, Skvarkova pomazanka

(od nas podla poctu os6b a uvazenia).

Napoje:

« Stolova voda perliva s citronom,

» Stolova voda s matou a pomarancom,

+ Ovocna limonada,

» Kava / Caj

Cena na osobu: 8,99€

2. COFFEEBREAK KLASIK:

» 2ks/osoba- Chlebiek Sunkovy so zeleninou,

» 2ks/osoba- Sladké pecivo (tastiCka tvaroh alebo jahoda),
* 100g/osoba- Ovocie v celku.

Napoje:

« Stolova voda perliva s citronom,

» Kava / Caj.

Cena na osobu: 7,99€

3. COFFEE BREAK MINI:

* 1ks/osoba- Chlebiek Sunkovy so zeleninou,
* 1ks/osoba- Sladké pecivo (tastiCka tvaroh alebo jahoda).

Napoje:

» Stolova voda perliva s citronom,

» Kava / Ca.

Cena na osobu: 6,99€

4. COFFEE BREAK NEALKO I.: 5. COFFEE BREAK NEALKO II.:
* Mineralka, * Mineralka,

» Kava, » Ffaskové nealko mix,
- Caj, - Kava,

* Med, * Caj,

 Cukor, * Med,

* Citron,  Cukor,

* Mlieko. * Citron,

Cena na osobu: 4,90€ * Mlieko.

Cena na osobu: 6,50€



TEPLY BUFET (Z GRILU PO NAéOM) 35,90€
400g méaso + 300g priloha/osoba

Predjedlo:

* Domaca pomazanka s Cerstvym chlebom

Polievka:

» Husta polievka

Hlavné jedla:

* Grilovany losos v citrébnovej marinade,

» BravCovy pecCeny bdcik,

 Kuracie stehienka a kridelka s dumbierom a séjovou omackou,

* Brav€ova marinovana krkovi¢ka v hor€icovej remulade,

* VVyber domacich klobas (2 druhy),

* BravCoveé rebra v medovo-chili marinade,

» Kuraci marinovany filet s cesnakom a bazalkou,

* Marinovany kravsky syr s tymianom,

» Trhané hovadzie maso v kukuri¢nej placke s BBQ omackou,
 Kuracie prsia na spdsob saltimbocca (Salvia, prosciutto ,omacka z bieleho vina a masla).
Prilohy:

» Cesnakovy kukuri¢ny klas,

» PeCena Cervena repa s krémovym aceto-balzamicom a bylinkami,
» peCene baby zemiaky v pahrebe so slaninkou,

* Liptovské zemiakové droby,

* Domaci bryndzovy posuch,

» Mix grilovanej zeleniny ( baklazan, cuketa, paradajky, Sampinény),
» Mix listovy Salat s mozzarellou a cherry paradajkami,

* Zeleninovy Salat s olivami Cervenou cibulou a feta syrom,

* VVyber chleba a peciva.

Dresingy:

* BBQ dresing,

» Cesnakovy dresing,

* Medovo-horcicovy dresing,

» KeCup, hor€ica, struhany chren.
Kyslosti:

» Alma paprika plnena kyslou kapustou,
* Coctailové kyslé uhorky,

* Pikantna paprika,

 Baranie rohy,

* Domaca ¢alamada,

* Nakladana sezb6nna zelenina.
Dezert:

* Domaci kola¢



PONUKA STUDENY BUFET L.

* 100g Vyber slovenskych a zahrani¢nych syrov, s hroznom a orechmi 6,80€
* 100g Vyber zahrani¢nych udenin a narezov s doplnkami 6,80€

» 100g Variacia sezénnej zeleniny 2,90€

* 2ks Vyber banketového peciva 0,70€

Minimalna objednavka je 10 porcii, t.j. minimalne mnozstvo 10009 pri vybere syrov a udenin.
Minimalna objednavka zeleniny je 10 porcii, t.j. 1000g.
Minimalna objednavka banketoveho peciva je 10 porcii, t.j. 20ks.

PONUKA STUDENY BUFET II.:

* VVyber slovenskych a zahraniénych syrov s hroznom a orechmi,
* VVyber zahrani¢nych udenin a narezov s doplnkami,

* Variacia sezonnej zeleniny,

* Vyber banketového peciva,

3 druhy domacej pomazanky + domaci chlieb,

3 druhy tataraku (hovadzi ,hubovy, lososovy)+ hrianky.

Cena na osobu: 12,99€

DOPLNKOVA PONUKA:

1. Domaca kapustnica + kvaskovy chlieb
Cena na osobu: 5,99€

2. Candybar (mini dezert) - 4ks/osoba
Cena na osobu: 5,99€



TEPLY BUFET (KLASIK) 22,90 €/ OSOBA (720G)
Masové Speciality - 4 druhy na vyber 300g/osoba:

* Mini kuraci ,,Cordon bleu®

* Grilovana brav€ova panenka na zelenine ratatouille,
* BravCové zavitky plnené kyslou kapustou a slaninou,
* PeCena kacica na Cervenej kapuste s jablkami,

* BravCové karé pecené v celku so slivkovou omackou,
* Vlyprazany kuraci / bravC€ovy rezen,

» PeCené kuracie prsia v prosciutto kabatiku,

* Grilovana ryba v alobale s paradajkami a zemiakmi.

Bezmaisité Speciality - 3 druhy na vyber 200g/osoba:

* Domace halusky s lesnymi hubami v smotanovej omacke,
* Grilované tofu ulozené na ratatouille zelenine,

* Bryndzové pirohy s képrom,

* Gratinovana sezonna zelenina s parmezanom,

* Tekvicové placky s bryndzou a fritovanou cibulkou.

Prilohy - 4 druhy na vyber 150g/osoba:

* Anglicka zelenina s cesnakovym maslom,

* Dusena kapusta (Cervena, biela),

* Opekané zemiaky s cibulou,

» Zemiakové hranolky,

» Zemiakova loksa,

» Zemiakove placky,

* Domaca parena knedla,

* Slovensky zemiakovy alebo majonézovy Salat,
» Zmes Salatov z Cerstvej zeleniny (jogurtova zalievka a bylinkova zalievka),
* Chlieb a pecivo.

Pochutiny 70g/osoba:
» Sterilizované feferénky,
* Kyslé uhorky,

* Baranie rohy,

* Chren,

* Hor¢ica,

» Kecup.

Dezert 60g/osoba:
* Domaci kolac



GULAS VO VLASTNEJ REZIi - SUROVINY (min. 10 osob)
7,90 € / osoba
Suroviny:

* Hovéadzie predné neporciované (120g/osoba),

 Ocistené nekrajané zemiaky,

* Cibula,

* Cesnak,

 Paprika,

» Paradajky,

* Brav€ova mast,

» Koreniny (mleta Cervena paprika, majoranka, rasca mleta a cela, mleté Cierne korenie, sol),
» Zemiakovy chlieb.

Vybavenie:

* Kotlik s drevom,

* Noze,

* Dosky na krajanie,
* Varecha,

» Naberacka,

* Servitky.



Cenu podla dohody a sortimentu pripravime na mieru:

* Riadena degustacia alkoholu,

» Riadena degustacia vina a syrov,

» Grilovanie na terase v keramickych peciach a otvorenom ohni (bufetova forma),

» Sutaz vo vareni haluSiek (program s jedlom slovenské Speciality) (fudova hudba),
» Sutaz v grilovani na terase (forma sutaze v grilovani +program a obcCerstvenie),

» Riadena degustacia piva Liptovar (liptovské pivo).

Vieme zabezpecit’ ako program:

* Ludovu hudbu,
* Rockovy spevak Andy Samuel Hudak (skupina Metalinda),
* Live cooking show.

Nasi partneri pre Vasu zabavu:

* VVyhliadkovy let vrtulnikom,

« Rafting na divokej vode,

» Aquapark TATRALANDIA - 10 min.,

» Aquapark BesSenova - 5min.,

» Kupele Lucky - AQUA VITAL PARK - 15 min.,

* Lietanie vo veternom tuneli — Hurricane Factory Tatralandia,
 TARZANIA Hrabovo,

» Maliné Brdo ski &amp; bike park.
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